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znak sprawy: 4/U/2026/BCU

zatgcznik nr 5 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

,Ustuga cateringowa, obejmujaca przygotowanie i dostarczenie pakietéw lunchowych w projekcie
pn. ,,Utworzenie Branzowego Centrum Umiejetnosci przy Zespole Szkét Centrum Ksztatcenia
Rolniczego im. Stanistawa Szumca w Bielsku — Biatej w dziedzinie ogrodnictwa”.

1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej, obejmujgcej przygotowanie i
dostarczenie positkow — pakietow lunchowych,

2. Termin realizacji ustugi: od dnia zawarcia umowy do dnia 30 czerwca 2026 ..

Zamowienie bedzie realizowane w dniach roboczych od poniedziatku do pigtku.

4. Wykonawca dostarczy positki w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiajacego -
Branzowe Centrum Umiejetnosci w Bielsku-Biate;.

5. Wykonawca bedzie zobowigzany do wykonania ustugi zgodnie z ponizszymi wskazaniami :
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Opis Uwagi dotyczace podania llos¢
porgcji
1.Positki zapewnione przez Wykonawce muszg 150
kanapki / wrapy — 2 szt. by¢ swieze oraz charakteryzowac sie wysokg
owoc, jakoscig zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
przekaska (np. baton, ciastko), zakresie swiadczenia ustug gastronomicznych.
napoje (woda,sok) 2 szt. 2. Kanapki, ciasta musza by¢ spakowane tak aby
nie ulegly zniszczeniu.

Postanowienia dodatkowe:

1. Ustuga cateringowa bedzie Swiadczona przez Wykonawce zgodnie z zapotrzebowaniem.

2. Zlecenie na realizacje ustugi bedzie ztozone w formie elektronicznej (e-mail) najpdzniej na 3
dni robocze przed jej realizacjg. W zleceniu Zamawiajgcy okresli co najmniej: termin (data,
doktadna godzina dostarczenia positkdw), miejsce, liczbe uczestnikow.

3. W ramach realizacji zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

1) przygotowania i dostarczenia positkdw zgodnych ze zleceniem, w dzien wskazany
przez Zamawiajgcego do miejsca, z ktdrego beda wydawane torby lunchowe -
Branzowe Centrum Umiejetnosci w Bielsku-Biatej;

2) Swiadczenie ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktdw spozywczych, wyfacznie przy uzyciu produktéw swiezych;

3) przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania
artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
Zywnosci i zywienia;
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4) zapewnienia pracownikdéw obstugujgcych zlecenia (majgcych kontakt z zywnoscia)
posiadajgcych odpowiedni stan zdrowia okreslony na podstawie badan lekarskich i
odpowiednich badan analitycznych, zachowujgcych wysoki stopien higieny osobistej;
(Zamawiajgcy ma prawo wgladu do w/w badarn/dokumentow);

estetycznego spakowania positkow;

Wykonawca odpowiada za transport pozywienia zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci i zywienia;

dostarczenia swiezych produktéw, w tym swiezych kanapek /ciastek oraz wykonania
positkow w dniu dostawy z produktow wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci
odzywczej, gramatury oraz estetyki wykonania i serwowania.

W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi, Zamawiajgcy niezwtocznie poinformuje o ich
zaistnieniu Wykonawce; Wykonawca jest zobowigzany do usuniecia wad niezwtocznie po
otrzymaniu zgtoszenia, jednak nie pdzniej niz w ciggu 30 min.

Wykonawca jest zobowigzany do posiadania decyzji inspektora sanitarnego o dopuszczeniu
obiektu, w ktérym bedg przygotowywane positki, do przygotowywania positkow dla potrzeb
zbiorowego zywienia.
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Rozliczenie nastgpi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu zamdwienia; ceny
jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w ofercie przetargowej nie ulegng
podwyzszeniu przez caty okres obowigzywania umowy.

Wykonawca w cenie uwzgledni wszystkie elementy sktadajgce sie na cene wigcznie z
kosztami dojazdow.



